PER U
Panine, pladine

MANHATTAN: speck,

PAUSA PRANZO SFIZIOSA.
: 6,50€

ina, salsa rosa

BOSTON: speck, fontina, senape

MIAMI: cotto, fontina, pomodoro, maionese

SAN FRANCISCO: mozzarella, pomodoro, maionese
ORLANDO: tonno, mozzarella, pomodoro
SPRINGFIELD: wurstel, crauti, senape

DALLAS: speck, gorgonzola, salsa tartara
HOLLYWOOD: bresaola, rucola, grana

NEW YORK: crudo, mozzarella, rucola

LAS VEGAS: crudo, fontina, pomodoro
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Se soffri di allergie o intolleranze alimentari, informa il nostro personale, che sapra consigliarti
i prodotti piu adatti a te. Ti ricordiamo che i cibi e le bevande serviti in questo locale sono
preparati in laboratori e somministrati in ambienti dove vengono utilizzati e serviti prodotti
contenenti i seguenti allergeni:

Frutta a guscio: brioches, caffe nocciolino, pralinatura di alcuni gelati.
Senape e prodotti a base di sedano: senape nei panini Springfield e Boston.
Lupini e prodotti a base lupini: luppolo presente nelle birre.

Cereali contenenti glutine: (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridi o
derivati): panini, focacce, piadine, toast, impasto della brioche, caffe d’orzo.

Uova e prodotti a base di uova: salsa rosa o cocktail, maionese, senape presenti in quasi
tutti i paniniin lista.

Arachidi e prodotti a base di arachidi: Arachidi, copertura della brioche alla nocciola, alla
nutella, praline di copertura dei gelati, cioccolati confezionati.

Soia e prodotti a base di soia: latte di soia.

Latte e prodotti a base di latte: Cappuccino, crema caffe, impasto della brioche, pane, caffé
d’orzo, nocciolino, ginseng, gelati, primi piatti surgelati, formaggi vari.

Non é possibile escludere una contaminazione crociata specialmente in presenza di
servizio libero o buffet.



